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sation mais ses prélévements ont un bien
meilleur rapport esthétique / fretin I...

La température relativement basse de
Panneciére, les variations annuelles de profon-
deur et la vidange décennale sont des €léments carac-
téristiques qui écartent ou limitent certaines espéces
de poissons mais aussi de végétaux. Seules se main-
tiennent quelques plantes de milieux humides
comme la jaune Bidens ou la Salicaire qui teinte d'un
joli mauve le lit des " embouchures" de
I'Houssiére et de 1'Yonne dont les rives

tiennent le plus souvent grace aux

racines des aulnes glutineux (la

verne) ou du saule a

oreillettes qui abritent le

campagnol aqua-

tique.
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Panneciere est, de fait, un lac pour les pécheurs mais
les ouvrages qui I'ont créé modifient sérieusement
le cours de I'Yonne en aval. On pourrait sou-
haiter une gestion hydraulique plus

affinée : respecter un débit

réserve plus important ou

éviter des lachers d'eau

qui, maintenus deux mois a

un fort niveau affouillent les

berges... qui peuvent étre asséchées par



la suite. Ainsi sont supprimés les abris des truites,
deéja trop colmates par les vidanges et leur inévitable
lot de vase.

Paradoxalement, la vidange décennale subie appor-
te un certain équilibre halieutique. Si elle n'avait lieu
que tous les trente ans, comme sur beaucoup de bar-
rages, la vase accumulée serait assez importante
pour colmater durablement tout relief du lit de
I"Yonne comme le prouvent les vidanges catas-
trophiques qui dévastent pério-

diquement des

cours d'eau

“ eéquipés”, les-

quels ne se res-

taurent biologi-

quement jamais.

De plus, le lac ne

comporterait plus

que quelques gros

spécimens. En effet,

les poissons carnassiers sont allégrement canni-
bales et les autres n'auraient pas forcément une
reproduction efficace et une croissance suffisante
dans les conditions du lac ; les gros poissons sont
peu mordeurs et la déception des pécheurs se tra-
duirait par une défection.

Outre ces ennuis " mécaniques ", Panneciére, comme
tous les lacs, est sensible aux pollutions de toutes
sortes. On peut citer dans le désordre : les résidences
secondaires ou habitats saisonniers, les piscicultures
(Ies truites, concentrées, mangent et défequent aussi),

les stabulations, les techniques forestieres qui déclen-
chent le lessivage des coupes, la culture des sapins
de Noél et son cortege de pesticides et de désher-
bants (atrazine), les décharges sauvages, les laveurs
de voiture... Mais comme cette eau doit étre bue par
quelques milliers de personnes aux alentours, les
dégats semblent neutralisés.

Quoi qu'en puissent penser certains €lus, Panneciére,
de par son régime, a une vocation halieu-

tique dominante sinon exclusive et offre

peu d'intérét pour une pratique nau-

tique autre qu'épisodique et

individuelle.

Le lac des Settons, au

niveau permanent et a faible

profondeur (lac a brochets!) est

beaucoup mieux loti a cet égard et, contrai-

rement a Panneciére, posséde une base nautique

capable de fonctionner sous les seules contraintes de

la météo. Pour éliminer un facteur de pollution, les

moteurs des bateaux de péche de Panneciere, déja

limités a 6 CV, seront un jour remplacés obligatoi-

rement par des moteurs €électriques lesquels sont
devenus technologiquement trés performants.

La vie rurale noyée sous ce lac s'est muée en un réel

attrait touristique engendrant d'autres " problema-

tiques " testées sans états d'ame... par les poissons.
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*Panneciere vu du ciel :

Sous le titre évocateur de Panneciére Démasqué, deux amateurs, un peu fous, de paysages et de photos
ont retouché Péqgase U.L.M et nous ont donné, a nous pauvres terriens, des images stupéfiantes de beau-
té du lac de Panneciere dans tous ses états. Vide ou plein, photos souvenirs d’un monde disparu et qui
reparait a la baisse des eaux, arbres ressurgis en pointillés, trainées sanglantes d’une nature violée, ou
ruines oubliées, vous pouvez les regarder et les acheter, a la poste de Chateau-Chinon pour tout l’éte.

Renseignements : Pascal, 26 Quai de Mantoue 58000 Nevers. Tel : 06.62.62.07.09

Merci a Christian Heinz, de la fédération de péche de la Nievre, a Monsieur Laurent, de la centrale EDF du Bois de Cure,
pour les precisions si aimablement fournies. Merci egalement a Myriam Boulenger et Michel Cordier dont les photos
furent primées lors du concours organisé au Syndicat d'Initiative de Chaumard.

NOTES :
(1) Il ne s'agit pas ici d'une opération agronomique d'amendement mais de I'amplitude entre haute et
basse mer due aux marées !

(2) Eutrophisation : enrichissement des eaux en sels minéraux (nitrates, phosphates) qui favorisent le
développement d'organismes végétaux consommateurs d'oxygene.

(3) Plus I'eau est froide, plus elle peut contenir d'oxygéne dissous.
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Panneciere

Chez Tételle

Autrefois un lieu de rendez-vous pour tous les habitués et connaisseurs, la maison a garde son aspect champeétre avec une
vue superbe sur le lac. L'intérieur est avenant : petit salon a I'entrée “ trés British “ avec bar, jolie petite salle a gauche avec
cheminée, grande salle a droite pour les banquets, apparemment rien ne manque et pourtant... le tee-shirt du jeune homme
qui vous accueille mériterait d'étre recouvert d'une veste blanche plus propre et plus professionnelle.

Repas ala carte; il n'y a pas de menu " parce que les clients mélangeaient les plats et ¢a posait des problemes " (sic). Ce qui
est servi est copieux, correctement cuisiné et cher... une carte des vins réduite a sa plus simple expression sauf pour les
amateurs de pichet. Belle carte de desserts et de cafés.

Mes voisins de table qui avaient pris des pizzas disaient qu'elles étaient trés bonnes. J'ai reconnu mon erreur : j'étais dans
une pizzeria, pas dans un restaurant.

La Vieille Auberge

Situé au centre de Chaumard a quelques pas du lac, 1'établissement est avenant et bien fleuri, I'accueil impersonnel, pour
ne pas dire triste. On déjeune dans une petite salle coquette agrémentée de chants d'oiseaux avec dans un coin une che-
minée. Trois menus sont proposés : un traditionnel a 75 francs, un régional a 104 francs, un touristique a 146 francs. Initiative
intéressante, le menu est également proposé en néerlandais, en allemand, en anglais et les plats numeéroteés. Si le tradition
comporte au choix : 3 entrées, 3 plats, 2 fromages, 3 desserts, le régional, offre une seule possibilité par plat pour un prix
supérieur ; un peu plus complet est naturellement le menu touristique, mais le client s'explique mal que du simple au
double il y ait aussi peu de différence dans I'assiette. Ce n'est pas la seule anomalie : nous avons pris du crémant a l'apéri-
tif servi dans des verres habituellement utilisés pour déguster les alcools et dans les quatre fromages présentes prédecou-
pés figurait un produit emballé a consonnance d'Asie centrale. Nous avons, apres avoir paye, quitté 1'auberge dans la plus
grande indifférence, la patronne n'ayant pas daigne, pendant que je réglais la note, nous accorder un seul regard. Tout cela
est navrant pour un restaurant ot en fait on ne mange pas si mal et qui fait partie de la chaine " Logis de France ".

Au Bon Accueil

Enfin un établissement digne de son nom. Malgreé I'heure tardive de mon arrivée, j'ai ét€ accueilli avec le sourire et la
gentillesse propre a la profession.

A l'entrée la salle de bistrot typique de village, avec sa clientele d'habitués, jouxte le restaurant situé dans une piece
claire qui domine le lac. Le couvert est disposé sans fagon, mais oh bonheur ! les serviettes ne sont pas en papier
comme cela se fait de plus en plus souvent, mais en tissu.

Trois menus sont proposeés : 9 euros pour un copieux repas morvandiau, 10 euros pour 1 entrée 1 plat du jour fro-
mages et desserts, 17 euros pour 3 entrées, 4 plats et 3 desserts. Les plats sont bien présentés et copieusement servis
quel que soit le menu choisi. Le morceau de beurre mis sur la table ne vient pas d'une usine au nom presidentiel, ici
" on ne pleure pas la marchandise " et le plateau de fromages un peu impersonnel est laissé a la disposition des clients,
mais pour les amateurs mieux vaut se tourner vers le fromage blanc. La carte des vins est limitée mais assez
sélective et j'ai gouté la cuvee “ tradition “ qui fleure bon le pinot noir de Bourgogne. Le service est rapide et efficace
et en repartant repassez par le bistrot, allez boire votre café au comptoir, il y aura strement quelqu'un pour faire la
conversation et parler de la pluie et du beau temps. En cas d'absence vous discuterez avec les patrons qui sont inta-
rissables. Il faut si peu de chose pour contenter le client.

Tél. 03 86 84 71 76 ~ Vauminot -~ 58120 CHAUMARD

A signaler pour les pécheurs, un marchand d'articles de péche/épicerie " LA BOUTIQUE ", qui loue des bateaux. Il est situé
a cote de la mairie de Chaumard. tél. 0386780387

Vents du Morvan




